


         Tartare de atum      105 
Limão siciliano, coalhada de ovelha, chili oil  

Tuna tartare, lemon, 
sheep  yogurt, chili oil

       Sashimi de robalo       110
Tomates orgânicos, grapefruit, 

aceto balsâmico envelhecido, hortelã
Seabass sashimi, organic tomatoes, 

grapefruit, aged balsamic vinegar, mint

Prosciutto Parma      120 
Figos frescos, pão de fermentação natural

Parma ham, fresh �gs, sourdough bread

     Salada Grega      75
Tomates orgânicos, pepino, azeitonas kalamata, 

queijo feta, cebola roxa, vinagrete de romã
Greek salad, organic tomatoes, cucumber, 

kalamata olives, feta cheese, red onion, 
pomegranate vinaigrette

  Polvo grelhado      125
Batatinha e páprica

Grilled octopus, baby potatoes, paprika

        Lula à la provençale      110
Legumes grelhados 

Squid à la provençale and 
grilled vegetables

Brioche e tempurá de robalo      115
Molho tártaro, fritas 

Brioche, seabass tempura, tartar sauce, french fries
 
         

Kebab de cordeiro      85
Hommus, molho tahine, 

azeite nosso blend
Lamb kebab, hummus, tahini sauce, 

olive oil blend

S O B R E M E S A
D E S S E R T

 Cheesecake com frutas vermelhas      55
Cheesecake de catupiry com coulis 

e frutas vermelhas frescas
Catupiry cheesecake, 

coulis, and fresh mixed berries

  Parfait de chocolate vegano       55
Com sorbet e brownie de 

chocolate vegano
Vegan chocolate parfait with sorbet 

and vegan chocolate brownie

     Limão siciliano e sorvete de leite      55
Amêndoa laminada, 

creme de limão, alecrim
 Lemon, ice cream, sliced almonds, 

lemon curd, rosemary

C O Z I N H A  D I A

VEGETARIANO / VEGETARIAN                    VEGANO / VEGAN                    SEM GLÚTEN / GLUTEN FREE                    SEM LACTOSE / DAIRY FREE
SAUDÁVEL / HEALTHY                    PARCEIROS REGIONAIS / PARTNERS IN PROVENANCE

PAR A QUALQUER INTOLER ÂNCIA, POR FAVOR INFORME NOSSOS FUNCIONÁRIOS. 
TODOS OS PREÇOS ESTÃO EM REAIS.   TODOS OS ITENS SOFRER ÃO ACRÉSCIMO DE 10% TA X A DE SERVIÇO.

PLEASE  LET OUR TEAM KNOW IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR SPECIAL DIETARY REQUIREMENTS.
ALL PRICES ARE LISTED IN BR AZILIAN REAIS.   ALL ITEMS WILL BE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.        



VEGETARIANO / VEGETARIAN                    VEGANO / VEGAN                    SEM GLÚTEN / GLUTEN FREE                    SEM LACTOSE / DAIRY FREE
SAUDÁVEL / HEALTHY                    PARCEIROS REGIONAIS / PARTNERS IN PROVENANCE

PAR A QUALQUER INTOLER ÂNCIA, POR FAVOR INFORME NOSSOS FUNCIONÁRIOS. 
TODOS OS PREÇOS ESTÃO EM REAIS.   TODOS OS ITENS SOFRER ÃO ACRÉSCIMO DE 10% TA X A DE SERVIÇO.

PLEASE  LET OUR TEAM KNOW IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR SPECIAL DIETARY REQUIREMENTS.
ALL PRICES ARE LISTED IN BR AZILIAN REAIS.   ALL ITEMS WILL BE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.        

    Ceviche de robalo      90
Infusão de cítricos, avocado, 

chips de batata doce  
Seabass ceviche, citrus infusion, 

avocado, sweet potato chips

     Panzanella      60 
Tomates orgânicos, pepino, azeitonas 

kalamata, queijo feta, cebola roxa, 
vinagrete de romã

Panzanella, organic tomatoes, cucumber,
 Kalamata olives, feta cheese, red onion, 

pomegranate vinaigrette

Bruschetta di Parma     75
Rúcula selvagem, balsâmico, ricota de búfala 

Parma ham bruschetta, wild arugula, 
balsamic, ricotta di búfala

     Brochette de polvo      110 
Batata crocante, emulsão de páprica

Octopus brochette, crispy potatoes, 
paprika emulsion

   Kebab de cordeiro      85
Coalhada, molho tahine, cebola frita 

Lamb kebab, hummus, tahini sauce, crispy onion

    Fritas      65
Emulsão de pecorino, pimenta do reino 

Fries, pecorino emulsion, black pepper

Brioche e tempura de robalo      115
Molho tártaro, fritas 

Brioche, seabass tempura, tartar sauce,  french fries

   Fish cake      85
Coalhada de ovelha, salada de tomate
cereja e panc’s, picles de cebola roxa 

Fish cake, sheep yogurt, cherry tomato
and PANC’S salad, pickled red onion

    Flor de abobrinha recheada      80
Ricota de búfala, mel de abelha nativa, 

ovas de truta, azeite de manjericão  
Stu�ed zucchini �ower, ricotta di búfala, 

native bee honey, trout roe, basil oil

    Pizetta de berinjela tostada 
e coalhada de ovelha      90

Salsa de tomate, orégano fresco, 
alho con�t, massa de fermentação natural 
Toasted eggplant, sheep yogurt, tomato sauce, 

fresh oregano, garlic con�t, sourdough pizza crust

S O B R E M E S A
D E S S E R T

    Cookie com sorvete      55
Cookie morno com bola de sorvete

de creme  com calda to�ee
Warm cookie with a scoop of 

 ice cream and to�ee sauce

C O Z I N H A  N O I T E





   ORGÂNICO / ORGANIC                     SUSTENTÁVEL / SUSTAINABLE                     NATUR AL                     BIODINÂMICO / BIODYNAMIC        
MEDIANTE QUALQUER INTOLER ÂNCIA OU ALERGIA, POR FAVOR INFORME NOSSA EQUIPE.

PLEASE LET OUR TEAM KNOW IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR SPECIAL DIETARY REQUIREMENTS.
TODOS OS PREÇOS ESTÃO EM REAIS. TODOS OS ITENS SOFRER ÃO ACRÉSCIMO DE 10% DE TA X A DE SERVIÇO.

ALL PRICES ARE LISTED IN BR AZILIAN REAIS. ALL ITEMS ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.

B A R

Bella Spritz      85
Flor de sabugueiro, jerez oloroso, 

cajuína clari�cada, prosecco
Elder�ower, oloroso sherry, 

clari�ed cashew juice, prosecco

Rígani     75
Beefeater 24, orégano, jerez �no, citrus

Beefeater 24, oregano, �no sherry, citrus

Pistacchio    75
Havana 7, orgeat de pistache,

 clara de ovo, citrus, 
bitter de café, noz-moscada

Havana 7, pistacchio orgeat, egg white, 
citrus, co�ee bitters, nutmeg

Maria Pomodoro     85
Altos Plata infusionado em azeite, suco 

de tomate, citrus, spicy mix, bitter de aipo
Altos Plata infused with olive oil, tomato juice, 

citrus, spicy mix, celery bitters

Negroni Jerez     80
Beefeater, vermute bianco, 
jerez �no, Campari, sálvia

Beefeater, bianco vermouth, 
�no sherry, Campari, sage

Giandúia     85
Avelã, jerez oloroso, vermute rosso, 

bitter de café, chocolate 70%
Hazelnut, oloroso sherry, sweet vermouth, 

co�ee bitters, 70% chocolate

Espresso Lampone     80
Absolut Elyx, framboesa, 

cereja, cacau, espresso, açaí
Absolut Elyx, raspberry, cherry, 

cocoa, espresso, açaí

Basílico Martini     85
Beefeater 24 infusionado

em azeite, manjericão basílico, 
vermute de tomate, bitter de aipo

Beefeater 24 infused with olive oil, basil, 
tomato vermouth, celery bitters

C H A M P A G N E  
E S P U M A N T E

Perrier-Jouët Brut
Taça  230  |  Garrafa  960

Perrier-Jouët 
Belle Époque Brut

Garrafa  6.430

Espumante Matarazzo 
“Nosso Conde”, 

Flores da Cunha, Brasil
Taça  65  |  Garrafa  260

C E R V E J A S  
B E E R S

Corona   50 
Stella Pure Gold   50 

Patagonia IPA    50 

S E M  Á L C O O L
M O C K T A I L S

Fragola    50
Fresco, tropical: abacaxi, 

maple syrup, morango
Fresh, tropical: pineapple, 

maple syrup, strawberry

Suco de Tomate    50
Herbal, picante: suco de 

tomate, mix de temperos, 
suco de limão-siciliano

Herbal, spicy: tomato juice, 
spice mix, Sicilian lemon juice

V I N H O
W I N E

 

B R A N C O
W H I T E

Covela Avesso, Portugal
Taça  85  |  Garrafa  390

Santa Alegra Chardonnay 
2023, Valle Central, Chile

Taça  70  |  Garrafa  280

Petit Chablis, França
Taça  85  |  Garrafa  340

R O S É

Lisa Rosé, França
Garrafa  840   

Tormaresca Calafuria
Itália

Taça  95  |  Garrafa  398 

T I N TO
R E D

Guaspari Syrah, Brasil
Taça  85  |  Garrafa  350 

Le Parc du Château Pinot 
Noir 2022, França

Taça  155  |  Garrafa  580

Brunello di Montalcino, 
Castiglion del Bosco

Taça  336  |  Garrafa  1.420


	BelaVista_2025_Comida_v40
	BelaVista_2026_Bebida_v38_DIG

